Satoa korjaamassa ja varastoimassa

Viljelijan tyovuosi huipentuu sadonkorjuuseen. Se on vaativimpia hetkié vuodessa, silld
monet asiat tapahtuvat verraten lyhyessé aikavilissid. Meillé satoa korjataan puutarhan
kuudelta aarilta, minka liséksi sdilomme satoja kiloja marjoja ja sienid. Sadonkorjuu
alkaa heindkuussa mansikoiden ja lakkojen keruulla. Niitd seuraa elokuussa mustikka ja
variksenmarja. Sitten ovat vuorossa herneet ja viljat. Syyskuussa on perunannosto ja
puolukan keruu. Lantut, kaalit ja porkkanat jddvit maahan niin pitkéksi aikaa kuin
mahdollista ennen pakkasia. Oma lukunsa on siemenviljely ja siementen korjuu oikeana
ajankohtana, jolloin siemenet ovat tuleentuneet mutta eivit vield varisseet maahan.
Ohjenuorana voidaan pitdd, ettd tadlla Pohjois-Karjalan pohjoisrajalla lokakuun alkuun
mennessi pitdd sato olla korjattuna, mutta tilannetta kannattaa arvioida myos
vuosikohtaisesti. Sdildmme puutarhan ja metsédn satoa padsiintdisesti kolmella eri
tavalla.

Tuohiarkku pitii kosteuden loitolla
Kuivattavat asiat kuten siemenet, palkokasvit, viljat ja sienet sdilotddn sisdtiloithin. Meilld
on tuohella paillystetty suurehko arkku, jota tiytetddn kuivatuilla lantuilla ja sienill4 ja
marjoilla. Tuohi estdd kosteuden hiipimisen varsinkin kuivattuihin sieniin, jotka imevit
herkésti ilmankosteuden itseensé. Siemenié sdilytetdédn erikseen laatikossa viiledssa
paikassa. Papuja ja herneitd varten on erilaisia suuria puupdnttoja.

Kaivohuone kayttokellarina
Marjapurkkien ja mehupullojen sdilytys tapahtuu meilld kaivohuoneessa, joka on
maapenkereen sisélle rakennettu kellarihuone. Kaivohuoneessa on 7 metrid syva
avokaivo. Kaivohuone toimii kdyttokellarina, jota avataan péivittdin useita kertoja.
Kaivon luovuttama lampo ja kosteus tasoittaa huoneen lampdétilan ympéri vuoden
keskimédrin noin +8 asteen tienoille, vaikka kesdhelteilld 1dmpdtila kaivohuoneessa
saattaa nousta +13 asteeseen. Talvella kovilla pakkasilla jotain saattaa huurtua, mutta
useimmiten sielld on ihanteellinen ldmpotila esim. maitotuotteiden sdilyttdmiseen.
Ilmankosteus on liian korkea vihanneksille, ja erilaiset homeet saattavat levitd herkésti.
Siitd syysti piddmme sielld ensisijaisesti marjapurkkeja ja mehupulloja. Ne ovat
hyllykdssd, jossa niitd voi hyvin pitdé silmélld. Marjat sdilomme kdintelymenetelmailla.
Kaivohuoneessa voidaan talvehdittaa mm. omenapuiden taimia seka yrttien juurakoita,
sillé sielld ne eivét kuivetu.

Maakellari tirkein siilyttija
Kasvimaan péésato eli erilaiset juurekset sdilyvit maakellarissa. Se on melko syvélli ja
pienikokoinen. Kellarissa on kiinteit laarit, joiden lisdksi sielld on hyllyjé, joihin
séilotddn juureksia puulaatikoissa. Loppukesélld kun edellinen sato on syoty, kellari
puhdistetaan harjaamalla ja kantamalla puulaatikot ulos aurinkoon kuivumaan. Laarien
kunto tarkastetaan. Puiset laarit kestdvit ndissi oloissa 5-10 vuotta. Ne on hyva rakentaa
koottavista osista, jolloin koko rakennetta ei tarvitse uusia muutaman lahon laudan
vuoksi.



Jadhdytys tirkeia
Jo ennen sadonkorjuuta pyrimme vangitsemaan kellariin mahdollisimman paljon
kylmyyttd pitdmalla ovia auki kylmind 6ind. Limpimind vuodenaikoina on eduksi vélttda
turhia kiyntejd maakellarissa, silld kylmyyden varastointi kellarin seindmiin on hidasta.
On tirkeda saada kellari kylméaksi ennen kuin se tiyttyy. Tdynné olevan maakellarin
seindt jadhtyvat vield huonommin kun ne on vuorattu laatikoilla. Siitdkin syysta
lykkddmme sadonkorjuun mahdollisimman mydhéiseen hetkeen. MyShéisen
sadonkorjuun etuna on, etti kasvit ovat padsseet lepotilaan eivitka enédé verso kellarissa.
Juuresten versominen lépi talven on voimakkaasti laatua ja sdilymisaikaa alentava tekija.
Tétd on syyté vilttid, erityisesti jos haluaa kasvattaa kaksivuotisista vihanneksista
siemenid. Keviilld pahasti nahistunut lanttu ei jaksa enéé tuottaa siemenia.

Vihannesten sijoittelu
Vihannesten sijoitteluun maakellarissa kannattaa kiinnittdd paljon huomiota. Eri
vihannesten ithanneldmpdtilat poikkeavat toisistaan. Lantuille sopi hyvin ettd ne ovat
hieman pakkasen puolella. Sijoitamme ne lahimméksi ovea, missd on kylminti. Talvella
kellarissa kdydessé niihin my0ds osuu kylmin ilma ovea avatessa. Porkkanoiden kanssa on
oltava varovaisempi. Olemme huomanneet, ettd hyvin lievid jddtyminen on niille eduksi
mutta pelivaraa vaurioittavaan kylmyyteen on vain vahin. Porkkanat ovat lanttujen
yldpuolella, silld kovina pakkasina kylmyys tunkeutuu kellariin enimmékseen katon
kautta ja jaddyttdd porkkanat hiuksenhienosti. Tdlld tavalla meilld on melko tiaydellisid
porkkanoita vield keskikesilldkin. Perunat taas sijoitamme takaseinille, jotta
pakkaslampdtilat eivét yltéisi niithin. Kellarissa sédilytetddn myos punajuuria,
palsternakkoja ja kaalia. Kellarin lampoétilan nopea pudottaminen ja sen vakaana
pitdminen on taitolaji. Jos paukkupakkaset jatkuvat pitkdan, poltamme kellarissa
kulhollisen hiilid, joita otamme seulotusta tuhkasta.

Rahkasammal kosteus- ja limpomittarina
Maakellarissa sopivaa kosteutta piddmme ylld lattialle levitetylld kostealla, mutta ei
mairélld rahkasammalella. Sammal toimii samalla [dimpomittarina. Sammal kohmettuu
lampdatilan alittaessa nolla-asteen, mikd mahdollistaa aika tarkan lampdtilan seuraamisen
eri puolilla kellaria. Rahkasammal puskuroi tehokkaasti ilmankosteusvaihtelut sithen
lukemaan, joka ei homehduta eikd nahistuta vihanneksia.

Jyrsijit pyrkivit apajille
Jyrsijoiden padsyn estiminen kellariin on erittdin tirkedd. Jadhdyttelyaikana kellarin
ovien ollessa auki piddmme tiukasti sovitettua puukehyksistd verkkoa oven karmien
vilissd. Kesilla ja alkusyksylld samainen ritild palvelee kuivausritilana.

Mikéli kellarista 16ytyy merkkejé jyrsijoiden ldsnéolosta silloin kun kellari
on jo tdynnd, ne on syytd saada pois mahdollisimman nopeasti. Hiirenloukun syottina
kidytdmme kuivunutta leivdnpalaa, jota ne tuntuvat kaipaavan ruokavalion ollessa
juuresvoittoista. Jyrsijoiden kanssa on ongelmana etenkin lanttujen ja porkkanoiden
suhteen, ettd ne syovit sieltd tadltd. Syontikohdista ldhtee pilaantuminen nopeasti
litkkeelle ja tarttuu viereisiin juurekseen. Perunalaarissa mitineva peruna muiden
joukossa ei tartuta niin nopeasti vierusperunoitaan.



Pilaantumisen tarkkailu

Juuresten tarkkailulta ei voi vélttyd talvisaikaan. Kdymme koko lanttulaarin l&pi noin
kahden kuukauden péésti sadonkorjuusta. Sithen menneessi huonolaatuisten lanttujen
pintaan on ilmaantunut pilaantumiskohtia ja ne voi erottaa joukosta. Silloin lantut eivét
ole vielé pilalla ja ne voi kédyttdd ensin. Seuraava tarkastusvili voi olla paljon pidempi.

Porkkanoiden ja palsternakkojen seuranta on tirkeéd, silld taudit levidvit
niissd herkésti. Porkkanoiden sdilytyksessd emme kaytd hiekkapetid, vaan matalia
puulaatikoita. Hiekkaan upotetut porkkanat eivit kyllakédn tartuta toisiaan hiekan ollessa
vilissd, mutta seuranta ei ole mahdollista. Me poimimme pilaantuvat porkkanat pois niin
varhaisessa vaiheessa, ettd varastotappiot sdilytyksen aikana ovat ldhes olemattomat.

Luokittelu ennen varastointia
Vihannesten lajittelu talvella himéardssé, kylmissé ja ahtaassa paikassa ei ole mukavaa,
ja siksi lajittelemmekin vihannekset sadonkorjuun aikana. Juurekset lajitellaan I ja II-
luokkaan vioittumien perusteella. II-luokan vihannekset syoddin ensin alkutalvesta.
Sadonkorjuun aikana tulee kdytt6on myds heti-kéytettivit, eli I1I-luokka. Jo ennen
sadonkorjuuta haemme ruoaksi pellolta huonoimmat vihannekset vihentddksemme
tulevaa lajitteluruuhkaa. Sadonkorjuun aika on siis yhté I1I-luokan herkkujen juhlaa!
Huonommin sdilyvat kasvit saatamme sdilod pikaisesti muilla tavoilla, kuten
kuivattamalla tai hapattamalla. Esimerkiksi kaalista, joka ei tehnyt kerdd vaan kasvatti
pelkkid lehtid, voi aivan hyvin tehda hapankaalia.

Sadonkorjuun huipennuksen hetkind kuivaustelineet uunin ylépuolella ovat kovassa
kiytossd ja kaikissa mahdollisissa rasioissa on jotain kuivumassa. On hyva ettd on paljon
ritil6itd, joita voi ottaa kayttoon tarvittaessa. Sadonkorjuun aikana on kiire eiké silloin ole
aikaa ryhtyd rakentelemaan tarvikkeita. Sadonkorjuuaika tuo mukanaan sopivasti
improvisoinnin hetkid.
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Hiirenvarma tuohiarkku
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Verkko oviaukossa vaikeuttaa Jjyrsijoiden péiéisyéi kellariin
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Siemensato kuivumassa — onnistuiko porkkanasiemen?



Lajittelu kannattaa







